Le Degustazioni

IKIGAY TOKI

“I'Tempo”
“1l Senso” P
4 portate
6 portate 130,00€
155,00€

Degustazione vini 55€ a persona
Degustazione vini 90€ a persona

DEDIZIONE

TECNICA

SALVATORE MOREW-

NAGOMI

“l’armonia che racchiude il senso ed il tempo”

7 portate
180,00€

Degustazione vini 125€ a persona

| Menu degustazione sono realizzati esclusivamente per I'intero tavolo

Per tavoli da quattro ospiti in poi, proponiamo uno dei percorsi degustazione
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A La Carte

Ostrica - Shiso Rosso - Champonzu - Mela Verde

Ricciola - Kujo Negi - Ravanello Sakura - Batis

Triglia - Bouillabaisse - Finocchio - Rouille

Torchon di Foie Gras- Nashi - Sake - Nocciola

Gnocchi - Gyoran - Bottarga- Koji

Risotto - Ostriche - Kiwi Ossidato - Alghe

Bottone - Anguilla - Insalata - Kaluga

Rombo - Miso - Cavolo Rapa - Daikon

Piccione -Te Lapsang - Carote Sotto Sale - Shimeji

Pecora Cornigliese - Melanzane - Peperoni - Aglio Nero

Astice Blu - Zucca Mantovana - Umami di Maiale - Ox

Tartufo Bianco

Tartufo Bianco - Hacto Miso - Caramello Salato - Nocciole

Aggiunta al percorso degustazione

\|/
The
BEST
CHEF
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40 €

65 €

75 €

75 €

50 €

60 €

75 €

75 €

75 €

75 €

95 €

35€



| Dolci

AWAYUKI - La frutta sotto la neve
Prugne - Latticello - Pimipinella - Prunella Mandorlata

KOKO - Memoria di un calore
Mele - Latte Tostato -Kuromoji - Grano saraceno

YUGEN - La profondita dell’invisibile
Cassis - Cioccolato 70 % Vietnam - Nasturzio - Barolo Chinato

YOIN - Cio che rimane
Tartufo bianco - Hatcho miso - Nocciole di Parma - Caramello

WAKAKUSA - Sussurro d’Erba
Gemma di grano - Latte - Avena - Misticanza

SHIZEN — Essenza Naturale
| Formaggi

20€

28€

28€

55¢€

28€

35€



