
 

 
 
 
 
 
 

Le Degustazioni 
 

 
  
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

I Menu degustazione sono realizzati esclusivamente per l’intero tavolo  
 

Per tavoli da quattro ospiti in poi, proponiamo uno dei percorsi degustazione 
 

 
 

 
 

TOKI 
“Il Tempo” 

 

130,00€ 

4 portate 

Degustazione vini 55€ a persona 

IKIGAY
++ 

“Il Senso” 
 

155,00€ 

6 portate 

Degustazione vini 90€ a persona 

NAGOMI 
“L’armonia che racchiude il senso ed il tempo” 

 

180,00€ 

7 portate 

Degustazione vini 125€ a persona 



 

 
 

A ̔La Carte 
 

 

 
 

Ricciola* · Kujo Negi · Daikon · Batis        60 €  

    
Ostrica · Midollo di “Rossa Emiliana”  · Teriyaki· Piselli     60 €  

 
Rombo* · Asparago Bianco · Sambuco · Razor Clam     60 € 

 

Soba · “Rossa Emiliana” · Kefir · Alghe        50 €  

 

Risotto · Ostriche · Kiwi Ossidato        50 €  

 

Bottone · Anguilla · Carbone · Caviale       60 €  

 

Triglia* · Bouillabaise · Aka Kōrō · Koshihikari     75 €  

 

Piccione · Umeshu di Pesche Acerbe · Shiso · Calpico    70 €  

 

Pecora Cornigliese · Kyabetsu · Teriyaki · Sotto Bosco     70 €  

 

   Poulet de Bresse en Cocotte · Fricasée · Vin Jaune · Morchelle     65 € 
   (servito per un minimo di 2 commensali)    
   
 
 
 
 
   
 

   I Formaggi             35 € 
 
   Dragon Fruit · Cocco · Shiso Rosso          26 € 
 
   Parmigiano Reggiano 24 Mesi · Bergamoto · tè Hojicha · Panna di Affioramento   28 € 
 
   Cassis · Cioccolato Monorigine Vietnam · Nasturzio · Barolo Chinato     28€ 
 
 

 
 


